Sommerbuffet:

Suppe:

Kaltanteil:

Warmanteil:

Dessert:
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kalte Tomaten-Koriander Consommée

Bauernbrot mit Fenchelsalami, Parmaschinken und geraucherter Entenbrust
asiatisch hausgebeizter Lachs mit pikantem Sesam-Gurkensalat
Glasnudelsalat mit Shitake Pilzen, Sojasprossen und Koriander
Wachtelbristchen mit Feldsalat und Erdbeervinaigrette

Blattsalate mit Balsamico-Vinaigrette und Nissen

geschmorte Kalbshaxenscheiben mit Ofengemiise
Perlhuhnbrust mit Rahmpfifferlingen und gebratenen Serviettenknddeln
Tiefseegarnelen mit Mango-Curry Sauce, Wok Gemiise und Jasminreis

Lasagne mit gebratenem Paprikagemiise und Tomatensugo

Schokoladentarte mit Erdbeerkompott
Kirbiskernkrokant Mousse mit frischen Heidelbeeren

saisonaler Obstsalat

Preis pro Person: 45,00 Euro

Frihlingsbiiffet:

Suppe:

Kaltanteil:

Warmanteil:

Petersilienwurzelstiippchen mit Garnelenragout

Bauernbrot mit Fenchelsalami, Parmaschinken und gerducherter Entenbrust
asiatisch hausgebeizter Lachs mit pikantem Sesam-Gurkensalat
Ziegenkaserdlichen mit Rucola, getrockneten Tomaten und Pinienkerne
Rote Bete Salat mit Honig Senf Vinaigrette und Radieschensprossen
Blattsalate mit Balsamico-Vinaigrette und Nissen

mariniertes Paprikagemuse mit Rucola

rosa gebratene Kalbshuft mit Thunfisch-Kapern-Creme

geschmorte Lammkeule mit jungem Blattspinat und Olivenrisotto
Kalbsrahmgulasch mit Wiesen Champignons und gebratenen Serviettenkntdeln

kross gebratenes Zanderfilet mit Ofenspitzkohl und Krauter-Kartoffeln



Dessert:
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Penne mit gebratener Chorizo Salami, Rucola und Manchegokase

Kartoffelgnocchis mit gerduchertem Mozzarella und Cocktailtomaten

Erdbeertiramisu mit Grand Marnier Beerenkompott
Vanille Panna Cotta mit Balsamicotrauben
saisonaler Obstsalat

Mousse au chocolat

Preis pro Person: 38,50 Euro

Herbstbiiffet:

Suppe:

Kaltanteil:

Warmanteil:

Dessert:

Pfifferlingssuppe mit Plinsenstreifen

Bauernbrot mit Krauterlandrahm, Kése, Schmalz, gesalzene Butter
Creperoulade mit Rauchlachs und Krauterfrischkase
Kartoffel-Basilikum Salat mit Radieschen

Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikumpesto

Blattsalate mit Balsamico-Vinaigrette und Niussen

Barberie Entekeule in Mango-Curry-Sauce, Wok GemUse und Jasminreis

Lammbouletten auf Rahmspitzkohl und Kartoffel-Lauch-Stampf

kross gebratenes Zanderfilet mit Schmorgurken, Butter — Dill — La Ratte
Kartoffeln

Penne mit Tomatenpesto, Schluppen und Rucola

Vanille Milchreis mit frischen Erdbeeren
saisonaler Obstsalat

Mousse au chocolat

Preis pro Person: 35,00 Euro



Winterbuffet:

Suppe:

Kaltanteil:

Warmanteil:

Dessert:
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Curryzitronengrassuppe mit Garnelen

Bauernbrot mit Krauterlandrahm, Kase, Schmalz, gesalzene Butter
Raucherfischspezialitaten aus dem Scharmiitzelsee, verschiedene Dips
Roastbeefrolichen mit Ziegenfrischkase-Oliven gefiillt

verschiedene Anti Pasti, frisches Landbrot

Salat von Cherrytomaten, Baby-Mozzarella, Pesto

K&se — Lauchsalat mit Apfeln und Niissen

geraucherter Thunfisch im Sesammantel mit Avocadocreme

gebratene Garnelen, Rotbarschfilet und Risotto
Roastbeef rosa gebraten, griine Pfeffersauce, Speckbohnen, Kartoffelgratin
geschmorte Kalbsbackchen, Waldpilze, Bohnen, Spatzle

provenzialische Gemiselasagne, Schafskase

Panna Cotta
FruchtspielRe
zweierlei Mousse au chocolat

Tiramisu

Preis pro Person: 45,50 Euro

Alle Biiffets sind nach Absprache danderbar, saisonal austauschbar und verkleinerbar.

Grillbuffet:

Vorspeisen/ Salate:

groRe Salat-Cocktail-Bar: bunte Blattsalate,Antipasti,Dressings und Toppings

ganz nach lhrem Geschmack zusammenstellbar
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Auswahl vom Grill:

Iberico Schwein

Weiderind in Chili mariniert
Hahnchen mit Zitronengrasdl
Lachs in Zitronenbutter
Garnelen in Knoblauchdl

Grillkartoffeln, Krauterrahm

Dessert:

bunte Kase Auswahl, Brot, Brétchen, Butter und Dips
Preis pro Person: 45,50 €

Buchbar erst ab 15 Personen!

Optionaler Mondscheinsnack:

deftiger/ pikanter Eintopf/ Suppe wie: Gulaschsuppe mit Brot, Butter oder Berliner Soljanka mit
Brot,Butter

Preis Mitternachtssnack pro Person: 5,50 €

Optionaler Mondscheinsnack:

Berliner Currywurst mit Kartoffelstroh
Bauernbrot mit Mett und Schmalz

kleine Brandenburger Bouletten mit Kartoffelsalat

Preis Mitternachtssnack pro Person: 13,50 €
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Sommermentu:

Ravioli vom Biffelmozzarella mit Tomatenragout

*kk

Schaumsuppe von Krustentieren mit Algensalat und Grof3garnele

*kk

geschmorte Kalbsbackchen auf Kartoffelmousselin und Frihlingsgemise
Dessertbuffet:
zweierlei Mousse au chocolat
Vanille Panna Cotta mit Balsamicotrauben
Schokoladentarte mit Erdbeerkompott
Creme Brilée

bunte Kaseauswahl, Brot, Brétchen, Butter, Dips
Preis pro Person: 45,00 €

Die zu diesem Menii korrespondierende Weinempfehlung:
Vorspeise: Spatburgunder Weillherbst
Zwischengericht: Silvaner
Hauptgericht: Pinot Noir
Dessert: Himbeer Brand

(Weinempfehlung exklusive)

Frihlingsmenii:

Carpaccio vom Rind, mit gebratener Stopfleber und Triffelvinaigrette

*kk

Zitronensorbet mit Sekt aufgegossen

*kk

Spargelrisotto an confiertem Lachs und Orangenreduktion

*kk

Filet vom kanadischen Beef auf Spinat-Zwiebeltarte und Gnoccis
Dessertbuffet:
zweierlei Mousse au chocolat

Vanille Panna Cotta mit Balsamicotrauben
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Schokoladentarte mit Erdbeerkompott
Creme Brilée

bunte Kaseauswahl, Brot, Brétchen, Butter, Dips

Preis pro Person: 57,00 €

Die zu diesem Menii korrespondierende Weinempfehlung:
Vorspeise:
Zwischengericht:
Hauptgericht:
Dessert:

(Weinempfehlung exklusive)

Wintermenu:

geraucherter Thunfisch im Sesammantel, Avocadocreme

*kk

Curryzitronengrassuppemit geraucherter Maispoulardenbrust

*k%k

geschmorte Kalbsbackchen, Waldpilze, Bohnen, Kartoffel-Krautertarte
Dessertbiffet:
zweierlei Mousse au chocolat
Vanille Panna Cotta mit Balsamicotrauben
Creme Brilée

bunte Kaseauswahl, Brot, Brétchen, Butter, Dips

Preis pro Person: 43,50 €

Die zu diesem Menii korrespondierende Weinempfehlung:
Vorspeise:
Zwischengericht:
Hauptgericht:
Dessert:

(Weinempfehlung exklusive)
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Herbstmenu:

Creperoulade mit Rauchlachs und Krauterfrischkase

*k%k

Pfifferlingssuppe mit Plinsenstreifen

*kk

Roasbeef rosa gebraten, griine Pfeffersauce, Speckbohnen, Kartoffeltértchen
Dessertbffet:
zweierlei Mousse au chocolat
Vanille Panna Cotta mit Balsamicotrauben
Creme Brilée

bunte Kaseauswahl, Brot, Brétchen, Butter, Dips
Preis pro Person: 41,00 €

Die zu diesem Menii korrespondierende Weinempfehlung:
Vorspeise:
Zwischengericht:
Hauptgericht:
Dessert:

(Weinempfehlung exklusive)

Alle Meniis sind nach Absprache anderbar, saisonal austauschbar, verkleinerbar.

Kuchenauswabhl:

verschiedene Torten (nach Absprache) Preis pro Torte: 40,00 €
Hochzeitstorte (drei Etagen 50 Stilicke) Preis pro Hochzeitstorte: 250,00 €
Blechkuchen nach Saison: Preis pro Blechkuchen: 30,00 €

Rhabarber Butterstreusel
Apfel-Rosinen Butterstreusel
Kirsch-Mandel Butterstreusel
Zwetschgen Butter-Zimtstreusel

Schokoladen-Kirsch Butterstreusel
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Kaffeegedeck Preis pro Person: 13,50 €
zwei Stucken Blechkuchen, Kaffee und Tee

Fingerfood:

Canapes Classic

Késecreme mit Trauben Stiick: 2,80 €
Roastbeef rose mit Meerrettich Stuck: 2,80 €
Camembert mit Walnuf® Stuck: 2,80 €
Heringshackerle mit Ei und Gurke Stick: 2,80 €
hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce Stick: 3,00 €
hausgeraucherter Schinken mit Melone Stiick: 3,00 €

gemischte Auswahl Canapes classic 4 Stiick: 8,00 €

Canapes deluxe

Schinkenmousse, griiner Spargel Stick: 3,50 €
Garnelen Waldorfsalat Stick: 4,50 €
hausgeraucherte Entenbrust, Orangenfilets Stiick: 4,00 €
Kalbsfilet, kaltes Ratatouille Stuck: 3,50 €
hausgeraucherter Aal, Schnittlauchcreme Stiick: 4,50 €

Rose vom Téte de Moine mit Feigensenf, Frichten Stick: 3,50 €

gemischte Auswahl Canapes deluxe 4 Stiick: 12,50 €

kaltes Fingerfood:

Gazpacho mit Basilikumpesto

pochiertes Lachsfilet, Creme Fraiche
Wraps mit Thunfischcreme, Gemiise, Salat
Tomaten-Mozzarella-SpiefRe mit Basilikum
kleine Berliner Bouletten mit Senf, Ketchup
Gemisesticks mit Dips

Spielte von Gouda, Camembert, Friichten
Fruchtkaltschale

Obstspielie

Preis pro Person: 27,50 €



kalt-warmes Fingerfood:

Tomaten Bruschetta

pochiertes Lachsfilet, Creme Fraiche, Oliven
Crissini mit Parmaschinken, Rucola
Zanderroulade, Mangold, Graved Sauce
Gemisesticks mit Dips

Fleischballchen in Chilisauce
gratinierter Lachs auf Rosti

Wedges mit Sour Creme

Rote Gritze mit Vanillesauce

kleine Plundergebackteilchen
Schokokichlein mit Sauerkirschen

Preis pro Person: 38,50 €
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Alle Preise gelten zum jetzigen Zeitpunkt. Fiir Veranstaltungen, welche zum Ende des Jahres und

spater stattfinden, gelten alle angegebenen Preise unter Vorbehailt.
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